EL FOGON SEFARDI —

MENU 2 CULTURAS GASTRONOMICAS
Milhoja de Berenjena con Cordero
al Curry y Verduritas
de la Huerta del Puente de la Estrella

Degustacion de Sopa Castellana
y Judiones de la Granja

Cochinillo Asado en Nuestro Horno de Lefia
0
Lomo de Bacalao Superior Sobre Tomate, Puerro
y Cebolla Confitados con Crema de Ribeiro

Ponche de Segovia al estilo del Ultimo Rabino
Oinoké de Vino de la Casa
Precio: 29,95 €/persona (IVA Incluido)

MENU SEFARD

Surtido de Filikas Sefardies

Ensalada de Hojas Tiernas, Citricos y Frutos
Mediterrdneos con Salsa de Ciruelas,
Aceite de Oliva y Zumo de Limon

Tajine de Cordero Lechal a la Miel con
Ciruelas Pasas

0
Guefilte Fish con Salsa de Remolacha

Bienmesabe Sefardi
Vino Tinto Kosher

Precio: 34,90 €/persona (IVA Incluido)

RESTAURANTE

Sopa Castellana 6 Judiones de La Granja
6 Ensalada Mixta

Cochinillo Asado en Nuestro Horno de Lefia
0 Taquitos de Salmon en Salsa de Nata y
Albahaca

Ponche de Segovia al estilo del Ultimo Rabino
Oinoké de Vino de la Casa
Precio: 25,00 €/persona (IVA Incluido)

1 1 ()

Tacita de Gazpacho de Cerezas

Berenjenas a la Miel de las Abejas del Convento

Suprema de Merluza y Salmon Rellena de
Espinacas y Pifiones con Emulsion de Albahaca
sobre Pasta Brisa
0
Timbal de Pavo con Salsa de Vino Dulce con
Pifia Natural y Gratinado de Muselina

Tarta de Queso con Frutos del Bosque
Oinoké de Vino de la Casa
Precio: 19,90 €/persona (1.V.A. Incluido)

Pasta Salteada con Bolognesa

Escalopines de Ternera

Helado Variado en Tulipa
Refresco

Precio: 12,50 €/persona (IVA Incluido)

Para nifios hasta 12 afios

LYV A. Incluido

Jefe de Cocina: Mariano Mufioz



