EL FOGON SEFARDI — RESTAURANTE [

COCINA JUDIA ¥ SEFARDI
7%; Milhoja de Berenjena con Cordero al Curry y Verduritas de la Huerta del
Puente de la Estrella (Inspirado en Tapa Ganadora Decalles 2007) ...... 6,80
7%; Timbal de Verduras a la Plancha Gratinadas con Queso de Cabra y Salsa
A MOSEAZA ..o oottt 6,50

7%; Soufflé Sefardi de Almodrote de Berenjena con Gulas Salteadas sobre

Salsa Roja (Inspirado Tapa Ganadora De Tapas 2012) ................... 8,20
f’é@‘ Revuelto Mudéjar (Hongos, Bacalao y Almendras Tostadas) ............... 9,80
b
7%; Tacita de Gazpacho de Cerezas ................coveviiiiiinininiiiinnnn, 5,95
LD
.f"%";. Ensalada de Hojas Tiernas, Citricos y Frutos Mediterraneos con Salsa de
pA Ciruelas, Aceite de Oliva y Zumo de LImMOn ............cccvvevevvvvnvvneeee. 11,90
f’r ﬂ‘. ;. .~
[ \9{; Ensalada Exotica de Pera, Aguacate, Pifiones y Parmesano ............... 12,50
oo
Mero Grillé en Salsa de Noras y Azafrdn con sus Verduritas Asadas ..... 21,80
7%; Suprema de Merluza y Salmén Rellena de Espinacas y Pifiones con
Emulsion de Albahaca sobre Pasta Brisa (Inspirado Tapa Ganadora
Decalles 2014) ........ooouiiiiiiiiiiii 15,90
oo
7%; r’é@‘ Tajine de Cordero Lechal a la Miel con Ciruelas Pasas .............coueee. 18,90
£
7%; Timbal de Pavo en Salsa de Vino Dulce con Pifia Natural y Gratinado
de Muselina (Inspirado Tapa Ganadora Decalles 2013)..............ccouvuene 13,80

=
_%&Q’&zto que contiene ingredientes Tierra de Sabor % Plato elaborado sin gluten. Apto para Celiacos

LYV A. Incluido

Jefe de Cocina: Mariano Mufioz



EL FOGON SEFARDI — RESTAURANTE [

SR
T/

SR
T/

@
%)

COCINA MEDITERRANEA
ENSALAAA MUXEA oo oottt 6,50
Ensalada de Queso Tierno de Zamora y Monte Enebro del Valle del
Tietar a la Plancha con Tomate Pata Negra y alifio de Albahaca .......... 13,20
LD
Sopa Castellana ............c.oueeiuiii i 5,50
Judiones de la Granja con todo suAderezo ...................cooiiiiiin, 7,90
Pimiento del Piquillo Relleno de Pato y Secreto con Salsa de Ciruelas
ROJas (UNIdad) . .........coieiii i 2,60
LD
Gambas a la Plancha o al Afillo ..., 14,40
Lubina al Vapor con Salsa de Albarifio sobre Cebolla y Boletus ........... 22,10
Lomo de Bacalao Superior Sobre Tomate, Puerro y Cebolla Confitados
con Crema de Ribeiro (Inspirado en Tapa Ganadora Decalles 2010)...... 15,80
Lo
COCRINIIO ASAAOD ..ot ettt i een 19,90
Cordero Asado % (dos personas) .............ccooiviuiiiiiiiinininieinn.n. 39,50
Solomillo de Ibérico con Hongos, Trufas y Pasas al Estilo Enrique IV ... 16,70
Solomillo de Choto Albardado con Salsa de Foie y Trufa .................. 22,00
Chuletillas de Lechala la Plancha ...............covuuiieiiiiiieiiinienn., 18,90

)
%@[ato que contiene ingredientes Tierra de Sabor @) @lato elaborado sin gluten. Apto para Celiacos

LYV A. Incluido

Jefe de Cocina: Mariano Mufioz



